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Stimmungsvolle
Vorweihnachtszeit

DAt

Auch mit Last-minute-Geschenken kann man fiir erstaunte Gesichter sorgen. Entspannter ist es aber, sich Zeit zu nehmen und in Ruhe auszuwihlen.

B Alle Jahre wieder... steht
das Weihnachtsfest vor der Tiir.
Die einen bereiten sich seit
dem Sommer darauf vor, fiir
die anderen kommt es ganz
plotzlich.

Ein paarTage haben Sie noch
Zeit, Geschenke fiir Thre Lie-
ben auszuwihlen, aber auch,
um iiber Weihnachtsmirkte zu
bummeln, den Duft von Plitz-
chen und heiller Schokolade
zu geniefen und sich mit kost-
lichem Gliihwein zu wirmen.
Die besinnliche Stimmung, die
Romantik des Lichterscheins

Biesdorf Center

Guter Einkauf!

und die bezaubernde Atmo-
sphére ist zu keiner Zeit so
schon und heimelig wie im Ad-
vent.

Feiern Sie mit uns die Weih-
nachtszeit in Threm Biesdorf
Center. Lassen Sie sich vom
siilfen Duft der Lebkuchen
verfithren, stimmen Sie sich
mit festlicher Musik und unse-
rem Weihnachtsprogramm
(Ubersicht auf Seite 2) ein und
stobern Sie an den weihnacht-
lich geschmiickte Buden und
Stinden im Center, die viel
Kunsthandwerk, schone wie

1.800
Parkplitze

Pl A
kostenlosa Obar 35
Geschiifte

praktische Dinge und kulinari-
sche Erlebnisse anbieten.
Kommen Sie zum Weih-
nachtsgeschenkeeinkauf in Thr
Biesdorf Center. Unsere Hénd-
ler stehen Thnen mit Rat und
Tat zur Seite, helfen bei der
Umsetzung individueller Ide-
en und halten weihnachtliche
Aktionsangebote bereit. Denn
ein passendes Weihnachtsge-
schenk zu finden, ist nicht so
einfach. Wer auf den letzten
Driicker kauft und trotzdem
fir strahlende Augen sorgen
mochte, findet hier alles von
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Mode und Accessoires iber
Bio-Honig und verschiedenen
Taschen bis hin zu praktischen
Alltagsgegenstdnden.

Weihnachts-Shopping  bei
Glithwein, das erfreut und
wiarmt die Herzen. Lassen Sie
es sich trotz aller Hektik gut
gehen! Liebe Kinder, aufge-
passt: Der Weihnachtsmann
kommt auch vorbei.

Beachten Sie den Verkauf
von Weihnachtsbiumen auf
dem Parkplatz vor dem Bies-
dorf Center.

@:

© Biosdor Linien 108,
10 Gohmin, 158, 269,
398, X569
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Ratgeber

Die ID2 pro von adidas ist der
ideale Begleiter fiir Skihasen und
Extrembergsteiger. Seite 2

Weihnachten

Es weihnachtet sehr. Das
Weihnachtprogramm im Center
und vieles mehr. Seite 3

Riickblick

Eine ganze Woche lang hat das
Biesdorf Center Ende Oktober
Halloween gefeiert.

Seite 4

Biesdorf Center

Guter Einkauf!
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Nicht nur fiir Schne

Augenoptik Hagemann empfiehlt die ID2

Alle Geschifte
auf einen Blick

Adventsprogramm

Lebensmittel — Weihnachten im
Gastronomie 5 Biesdorf Center % | Die ID2 von adidas cy- ten
' \ ewear sorgt seit ihrem
Kaufland ersten Auftritt 2008 fiir
Tel. 030/ 6 34 11 61 11 3.12., 10 bis 12 Uhr: 11 bis 14 Uhr: Furore. Sie erhielt def}
BShEr Sl Weihnachtliche Blasmusik; Besuch des Weihnachts- »red dot design awar

Tel. 0172 /9456470
Asia Snack
Tel. 030 / 51 06 61 13

11 bis 14 Uhr: Besuch des
Weihnachtsmanns

6.12., 14 bis 17 Uhr:
Besuch des Weihnachts-

manns
17.12., 10 bis 12 Uhr:
Weihnachtliche Blasmusik;
11 bis 14 Uhr Besuch des

und den ,ispo Board-
sports Award“ als Aner-
kennung fiir innovative Techno-
logie und einmaliges Design.
Technisch iiberzeugt die Goggle

Gourmet Insel ) insbesondere durch ihr einzigarti- sehr le]
manns Weihnachtsmanns ges, duales Rahmensystem, das sie kompromis- slos Mit

Tel. 030 /54 71 83 38 10.12., 10 bis 12 Uhr: 24.12., 10 bis 12 Uhr: mit jedem Helm kompatibel macht. sein. Diese Kompromisslosigkeit Sys
Tabacon Weihnachtliche Blasmusik: Weihnachtliche Blasmusik Grenzganger, Extre.mbergsteiger s.telle 1ch auclll an Design und Funk- ne
Tel. 030 / 54 71 83 80 und Abenteurer Florian Hill, der tionalitit meiner Goggle. In extre- log
i . dieses Jahr unter anderem eine er men Situationen sieht man dieWelt Fat
Wiener Feinbécker folgreiche Expedition in Alaska mit anderen Augen. Hierbei ist es dig

Tel. 030 / 51 65 25 24
Wolf Restaurant

Tel. 030 / 51 06 25 11
Brezel Ditsch

Tel. 030 / 50 01 88 01
Café Eck

Tel. 030/ 53 01 92 00

Weihnachtsmarkt

startet am 28. November

Sonderéffnungszeiten im Center

B Neben Backwaren, Wurst, Ho-

Schlachtung und Zerlegung unter

durchgefiihrt hat: ,,Berge konnen

wichtig, den Durchblick zu behal-

Welhnachtsb.

beginnt am 3.

nig und Imkereiprodukten werden Okologischen  Gesichtspunkten B Der Weihnachtsbaumverkauf Zentimeter) nur vom 5. bis 10. fiir

auch Taschen und Kleinlederwa- hergestellt und diese wird stindig beginnt am Sonnabend, 3. De- Dezember fiir 11,99 Euro, vom Off

ren, Felle, Kleidung und mehr an- von unabhidngigen Gutachtern zember.Von 9 bis 19 Uhr werden 12. bis 23. Dezember fiir 12,99 zer

Mode/Schmuck geboten. iiberwacht. Alles, was den Hof auf dem Parkplatz vor dem Bies- Euro; 15.
Juwelier Classic Und wenn es um das Essen zum verlésst, ist frische und natiirliche dorf Center die Biume verkauft: Nordmanntanne (140 bis 200 Uh
Tel. 030 / 54 71 83 30 Fest geht, da mochte man nichts Spitzenqualitét. Blaufichte, jeder Baum 11,99 Eu- Zentimeter) vom 5. bis 18. De- ver

’ dem Zufall iiberlassen. Honig von ~ Geschenkideen bieten Thnen ro; zember fiir 21,99 Euro, vom 19. Fiu

Luna Shoe Fashion der Imkerei Schmidt aus Hasel- weitere Héndler und wenn man getopfte Blaufichte, jede fiir 9,99 bis 23. Dezember 19,99 Euro; nac
Tel. 030 / 51 73 77 55 berg gehoren dazu und ebenso die an den nahenden Winter denkt, Euro; Nordmanntanne (ab 210 Zenti- Enf
traditionellen Backwaren von B4- konnte darunter auch Kleidung Nordmanntanne (100 bis 130 meter) vom 5. bis 23. Dezember Ze

Bijou Brigitte
Tel. 030 / 51 65 23 45

ckerei Petzold aus Grofrohrsdorf
in Sachsen.

oder warme Pantoffeln sein.

Schauen Sie selbst vorbei!

Lederpoint Am Stand von ,,Zappendorfer

Wurst vom Bauernhof“ heilt man Wichtig sind natiirlich die beson-
Tel. 030 / 51 48 96 44 Sie herzlich willkommen. Der deren Offnungszeiten am 24. und
Chelsea Hof, der die leckeren Wurstwaren am 31. Dezember.

Tel. 030 / 51 73 73 90
K+K Schuh-Center
Tel. 030 / 51 65 23 13

produziert, liegt in Sachsen-An-
halt, im Saalkreis, vor den Toren
der Stadt Halle. Hier wird Wurst
nach alter Hausschlachter Art, nur
mit Naturgewiirzen, aus frischem

Kaufland éffnet bereits eine Stun-
de friiher als iiblich, und zwar
um 6 Uhr. Am 24. schliefen die
Geschifte um 14 Uhr, am 31. De-
zember haben alle Geschifte bis

Tado Fleisch aus eigener Aufzucht, 16 Uhr geoffnet.
Tel. 030 / 51 06 27 31

SHOEBOXX — _ .

Tel. 030 / 51 73 92 41 e “‘.,,:
M&M Moden . R .-’”' _
Tel. 030 / 40 58 25 33 N \
Sympatico

Tel.

Drogerie / Apotheke

Drogerie Mller

Tel. 030 / 54 00 08 90
Apotheke Biesdorf Sud
Tel. 030 / 5173 71 11

Kommunikation -
Unterhaltungselektronik

T-Punkt
Tel. 030 / 54 71 83 51

www.augenoptik- hogemonn de

fr lhren Winterurlaub.

Testaktion bis Mdarz 20] 2

@ Augenoptik

Mieten Sie ein Adidas Modell (uch mit Ciip In in Inrer Glasstérke)

(Bei anschlieBendem Kauf werden Mietpreis und Kaution angerechnet.)

Oberfeldstr. 192
WeiBenhoher Str. 88
Allee der Kosmonauten 151¢c

Berlin
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eehasen

2 pro von adidas

ten. Mit der ID2 von adidas ey-
ewear habe ich nicht nur
einen uneinge-
schrdnkten
Rundumblick,
durch die spezi-
ellen Filter kann
ich mich auch auf
erstklassigen UV-
Schutz und optima-
le Kontraste verlassen.

Mit dem neuartigen Filter-Wechsel-
System kommt bei der ID2 pro ei-
ne weitere herausragende Techno-
logie hinzu. Sie ermdglicht es dem
Fahrer, unmittelbar auf unbestin-

diges Wetter zu reagieren.
Ihr Augenoptiker Hagemann

Gewiirz-Milch mit Amaretto

Zutaten (fiir 4 Personen): 1
Liter Milch, 1 Messerspitze Leb-
kuchengewiirz, 1 Messerspitze
gemahlene Nelken, eine Viertel
Vanilleschote (aufschneiden!), 1
Stange Zimt, 4 EL Honig, 100 ml
Amaretto, 4 EL Sahne

Zubereitung: Alle Zutaten (bis
auf den Amaretto) in einen Topf
geben und erhitzen. Nicht ko-
chen! 10 Minuten ziehen lassen.
Alles durch ein feines Sieb absei-
hen, und den Amaretto zugie(3en.
In Tassen verteilen und je einen
EL geschlagene Sahne obenauf
setzten und das Sahnehédubchen
mit etwas Zimtpulver bestduben.
Zubereitungszeit: ca. 15 Minuten.
Wairmt und ist eine leckere Alter-
native zum Glithwein.

yaumverkauf
3. Dezember

fiir 25,99 Euro)

Offnungszeiten vom 5. bis 14. De-
zember: 9 bis 19 Uhr.

15. bis 23. Dezember: 8 bis 20
Uhr. Zusétzlich ist am vierten Ad-
vent von 10 bis 19 Uhr geotffnet.
Fiir die Freunde des Naturweih-
nachtsbaums ist es eine Frage der
Entscheidung tiber den richtigen
Zeitpunkt, den idealen Baum

zum giinstigen Preis zu erwerben.
Aber auch iiber den Schmuck: die
einen schworen auf Tradition, an-
dere wieder richten sich nach der
Mode - ja so etwas gibt es auch
fiir Weihnachtsbdaume, und auch
iiber die Sicherheit muss man sich
Gedanken machen. Dann gibt es
das frohe und besinnliche Weih-
nachtsfest.

Meine Stadt -
Meine Zeitung!

Jeden Samstag
19 x Berlin
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NULL ZINSEN, NULL ANZAHLUNG B ]
UND AUF WUNSCH ALLE 6, 12 ODER
24 MONATE EINE NEUE BRILLE
UNSER SCHLAGERANGEBOT!

EINE NEUE BRILLE IST

WIE EIN NEUES LEBEN,

NANANANANANA!
-BRILLENABO.DE

Bursche Brillen Biesdorf

im Gesundheitszentrum Polimedica
Elsterwerdaer Platz 1 - 12683 Berlin
Fon 030-23 25 41 40

www.bursche-brillen.de
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CITROEN C3 1.4 Tendance
INCL. KLIMAANLAGE UND RADIO CD

£9.999,-€

CITROEN empfichit ToTAL Abbildungen zeigen evtl. Sonderausstattung.

STYLE MIT
PREISVORTEIL

CREATIVE TECHNOLOGIE

CITROEN

Privatkundenangebot gultig bis 30.11.2011.

Kraftstoffverbrauch innerorts 8 /100 km, auflerorts 4,9
/100 km, kombiniert 6 /100 km, CO2-Emissionen kom-
biniert 139 g/km (VO EG 715/2007).

monss Simonis Automobile GmbH (V) -
utomobile Elsterwerdaer Platz 1 + 12683 Berlin

(H)=Vertragshandler, (A)=Vertragswerkstatt mit Neuwagenagentur, (V)=Verkaufsstelle

Alle Geschifte
auf einen Blick

Sport + Freizeit

Intersport
Tel. 030 / 9 92 88 00

Reiseland
Tel. 030 / 50 01 89 09

Dienstleistung

Floristik 99
Tel. 030 / 51 73 95 31

Anderungsschneiderei
und Reinigung
030/ 51 69 00 96

Post
Tel. 01802 / 33 33*

(*6 ct je Anruf aus dem Festnetz der
Deutschen Telekom)

Optiker Hagemann
Tel. 030 / 54 71 83 40

Mister Minit

Tel. 030 / 51 06 41 89
Frisor Klier

Tel. 030 / 51 65 95 19

SB Sparkasse /
Geldautomat

Heimtextilien /
Einrichtungen

Dénisches Bettenlager
Tel. 030 / 23 63 63 90

Kiichenborse
Tel. 030 / 92 37 24 08

Zoologie

Das Futterhaus
Tel. 030 / 70 71 80 40

So haben wir fiir
Sie gedffnet:

Montag bis Samstag

von 9 bis 22 Uhr*

* beachten Sie bitte die
Aushdnge in den einzelnen
Geschiften

Kaufland, Backer,
Fleischer, Lotto, Blumen
bereits ab 7 Uhr
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Lauter nette Gaste

Gruselmodenschau, Kirbisschnitzen und basteln

B Auch wenn Halloween nur am
31. Oktober stattfindet, so ist
doch die Vorbereitung sehr auf-
windig: da ware das Schminken
und natiirlich das Verkleiden.
Viel Fantasie ist auch auf die Be-

nennung des Kostiims zu ver-
wenden: so traf man im Biesdorf
Center jiingst einen jungen
Mann mit dem Kostiim ,,trans-
sylvanische Bushaltestelle“.
Kiirbisschnitzen, basteln, Ge-

spenster-Muffins backen oder
den Vampir-Trank zubereiten:
alles braucht seine Zeit, wenn es
wirken soll: die bosen Geister zu
vertreiben. Und das war Hallo-
ween 2011 im Biesdorf Center:
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Karpfen mit
Honig und Soja

B Zutaten (fiir 4 Personen): 1
Karpfen (ca. 2 kg), 3 EL Sojasau-
ce, 2 EL Honig, 2 TL Ingwerpul-
ver, 2 EL Sake), 2 EL Ol (Sojacl)

Zubereitung: Aus Sojasauce,
Honig, Ingwerpulver und Sake
eine Marinade herstellen. Den
Fisch beidseitig kreuzweise ein-
ritzen und in der Marinade wen-
den. Mit der Marinade in Alufo-

lie gewickelt zwei Stunden kiihl
stellen. Folie offnen, das Sojacl
iiber den Karpfen streichen und
diesen in der geoffneten Folie ca.
35 Minuten bei 190°C im Ofen
backen. Zwischendurch einmal
wenden und mit der Marinade
betrdaufeln. Als Beilage eignet
sich Reis mit Ingwer. Zuberei-
tungszeit: ca. 25 Minuten.

Weihnachtsbaum
zum Essen

B Zutaten (fiir 1 Person): 20g
Schokolade oder Kuvertiire, ge-
hackte Mandeln, 1 Schokokranz
mit Nonpareilles, 1 Butterkeks
mit Schoko-Fiillung), 2 Gummi-
birchen, 8 Gold- und Silberkii-
gelchen, geriebene Mandeln, Pu-
derzucker, Zitronensaft, griine
Lebensmittelfarbe (fliissig).
Zubereitung: Aus Butterbrot-
papier kleine Tiitchen formen
und mit Tesafilm fixieren: But-
terbrotpapier doppelt nehmen
und an der Falz eindrehen. Die
Tiitchen in einen leeren Eier-
karton stellen. Die Schokolade
schmelzen und einen kleinen
Teil in ein Tiitchen giefen, die
gehackten Mandeln hineingeben
und den Rest mit Schokolade
auffiillen. Abkiihlen lassen und
aus dem Papier herauslosen. Aus

etwas Puderzucker, Zitronensaft
und griiner Lebensmittelfarbe
eine Zuckerglasur herstellen.
Die geriebenen Mandeln mit Le-
bensmittelfarbe einfarben. Den
Schokoladenkegel mit der Zu-
ckerglasur einstreichen und in
den geriebenen Mandeln wilzen.
Die Christbaumkugeln (Gold-
und Silberkiigelchen) mit etwas
Zuckerglasur befestigen. Eine
Zuckerglasur ohne Lebensmit-
telfarbe herstellen und in einen
Gefrierbeutel oder eine kleine
Spritztiille fiillen. Auf dem run-
den Butterkeks den Schokokranz
mit Zuckerglasur festkleben, da-
rauf den Weihnachtsbaum eben-
falls festkleben. Die Gummibar-
chen dazu kleben. In durchsich-
tiger Geschenkfolie verpacken.
Arbeitszeit: 20 Min.



